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PALAIS
GHARNATA

El Palacio Gharnata, un antiguo palacio del siglo
XVI situado en el corazén de la medina de
Marrakech, sigue siendo una joya preciosa bien
conservada por los herederos Elamrani sobre
todo la reputacién de su fama mundial.
Ofrecemos noches tipicamente marroquies
cuya gastronomia sea amazigh, judia o Fassi es
nuestra especialidad.

Puede comenzar con un pollo al limén seguido
de un tierno cordero asado con hierbas y luego
embriagarse con los grandes vinos de
Marruecos, le deseamos buen apetito También
le invitamos a hojear nuestro libro de oro donde
los Principes y Princesas nos han deshonrado
asi como Estrellas de Hollywood como Doris
Day, Mireille Mathieu, Jean-Paul Belmondo,
Roger Moore, Bo Dérek y mas




y

PLATOS RIQUISIMOS

Unar efinada cocina marroqui con grandes chefs que hacen de este
palacio una referencia culinaria en la ciudad hace muchos afios. MENU
MARROQUI Variedad de ensaladas marroquies (7 tipos) o sopa Harira
con datiles Briouats rellenos de carne y pollo o pollo Pastela (cargo
adicional) Tanjia de ternera con limdén canfit o tagine de ternera con
verduras Pastel de leche o panqueques con miel Té y dulces marroquies










BAILES Y MUSICA EN DIRECTO
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